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INSTRUKCJA OBStUGI

WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA:

1. Podczas pracy urzadzenia, nie zbliza¢ palcéw do
ostrza.

2. Nie zdejmowac korpusu z silnikiem, gdy ostrze
znajduje sie wciaz w ruchu.

3. Podczas chwytania ostrza nalezy zachowac
szczegolng ostroznosé, gdyz jest ono niezwykle
ostre.

4. Nie nalezy uzywac urzadzenia przy uszkodzo-
nym lub tepym ostrzu.

5. Nie wlacza¢ miksera, gdy pokrywa nie znajduje
sie na wlasciwym miejscu.

6. Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia bez przerwy diu-
zej niz 10 sekund za jednym razem.

7. Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszelkie instrukcje
dofaczone do urzadzenia oraz zachowa¢ je na
przysztos¢.

8. Przed wyjeciem wtyczki z gniazda sieciowego
nalezy zawsze pamieta¢ o uprzednim wylacze-
niu zasilania. Wtyczke nalezy wyjmowac trzyma-
jac za niq - nigdy ciagnac za przewdd sieciowy.

9. Gdy urzadzenie nie jest uzywane lub przed przy-
stapieniem do jego czyszczenia nalezy zawsze
wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

10. Przedtuzacze mozna stosowaé z urzadzeniem
tylko pod warunkiem, Ze zostaty one sprawdzo-
ne i przetestowane przez wykwalifikowanego
elektryka.

11. Do zasilania urzadzenia mozna uzywac jedynie
pradu o napieciu  znamionowym (wyfacznie
prad zmienny) zgodnym z oznaczeniem na ta-
bliczce znamionowej.

12. W wypadku uzywania miksera w poblizu dzieci
lub 0séb specjalnej troski nalezy zapewni¢ od-
powiedni nadzér.

13. Nie zostawia¢ nigdy wiaczonego urzadzenia bez
nadzoru.

14. Nie wolno dopuszcza¢ do zabawy mikserem
przez male dzieci ani jego uzycia przez osoby
specjalnej troski.

15. Urzadzenie nalezy stosowac jedynie Scisle zgod-
nie z przeznaczeniem.

16. Nie wolno umieszcza¢ urzadzenia na lub w po-
blizu kuchenki gazowej, elektrycznej lub w pod-
grzanym piekarniku. Nie nalezy takze ustawia¢
miksera na zadnym innym urzadzeniu.

17. Przewdd sieciowy nie moze zwisa¢ na krawedzi
stotu lub innej krawedzi ani tez dotyka¢ gora-
cych powierzchni.

18. Nie zanurza¢ w wodzie korpusu z silnikiem.

19. W celu napraw lub regulacji nalezy kazdorazo-
wo oddac¢ urzadzenie do Punktu Serwisowego.

20. Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli uszkodzony
jest przewéd zasilajacy lub gdy zostato ono w ja-
kikolwiek sposéb uszkodzone, np. poprzez
upuszczenie na ziemie. Nalezy wéwczas oddac
urzadzenie do Punktu Serwisowego.

MOCNY SILNIK 400 Watowy radzi sobie z mikso-
waniem przeréznych produktéw spozywczych.
SZKLANY POJEMNIK miksera o pojemnosci 900
ml, zrobiony ze szkta hartowanego, przystosowane-
go do uzycia w kuchenkach mikrofalowych, zmy-
warkach i piekarnikach, przygotowany do przecho-
wywania akcesoriow..

PODKIADKA ANTYPOSLIZGOWA Utrzymuje ona
pojemnik w bezpieczny sposéb na podstawie mik-
sera.

OSTRZA ZE STALI NIERDZEWNE]J O duzej zywot-
nosci, bez trudu miksuja wiele produktéw spozyw-
czych takich jak: mieso, sery, owoce, warzywa.
POKRYWA ANTYROZPRYSKOWA Umieszczona
jest ponad ostrzami i pojemnikiem, aby zapobiec
rozpryskiwaniu. Zabezpiecza takze przed wydosta-
waniem sie czastek pozywienia i kropel ptynéw na
korpus silnika.

ELEMENT DO UBIJANIA/SPULCHNIANIA Nadaje
sie idealnie do ubijania biatek jaj lub kreméw.

MOZLIWOSC MYCIA W ZMYWARCE Ostrza tna-
ce, pojemnik szklany, pokrywa oraz ubijak, dla do-
datkowej wygody, przystosowane s3 do mycia
w zmywarkach do naczyn.



OPIS URZADZENIA:

O N O U AW =

. Pokrywa antyrozpryskowa
. Wiacznik

. Korpus z silnikiem

. Ostrze ze stali nierdzewnej
. Pojemnik szklany

. Watek

. Ubijak

. Podktadka antyposlizgowa

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA:

1.

Umy¢ szklany pojemnik, ostrza tnace oraz ubijak
w cieplej wodzie z detergentewm lub umiesci¢
na gornej pofce zmywarki do naczyn.

. Umy¢ pokrywe w cieptej wodzie z detergentem,

a nastepnie starannie wysuszyc.

. Przetrze¢ korpus silnika oraz podktadke antypo-

Slizgowa przy pomocy zwilzonej Sciereczki.

. Na wale napedzajacym (wrzecionie) ostrza tna-

cego moze z czasem pojawic sie rdza, szczegdl-
nie, gdy miksujemy silnie barwiace produkty, jak
np. marchew.

. Odbarwienie to jest czym$ zupetnie normalnym

i nie wptywa na jakos¢ pracy miksera.

. Aby zmniejszy¢ rdzewienie, nalezy przetrze¢

watek papierem nasaczonym olejem roslinnym.

. Podczas chwytania ostrzy nalezy zachowad

szczegblng ostrozno$¢, gdyz sa one niezwykle
ostre.

OBStUGA MIKSERA WIELOFUNKCYJNEGO:
Przed rozpoczeciem pracy przy pomocy miksera na-
lezy najpierw umy¢ szklany pojemnik, ostrza tnace,
pokrywe oraz ubijak w cieptej wodzie z detergen-
tem, a nastepnie starannie wysuszyc.

UZYCIE KONCOWKI TNACEJ:

* Umiesci¢ podkfadke antyposlizgowa na ptaskiej,
poziomej powierzchni i postawi¢ na niej szklany
pojemnik. Nie nalezy uzywa¢ miksera bez podtoze-
nia podkfadki antyposlizgowe;j.

* W osi szklanego pojemnika, na watku napedzaja-
cym, umiesci¢ ostrza tnace.

* Wiozy¢ do szklanego pojemnika produkty spo-
zywcze, ktére maja zosta¢ rozdrobnione. Wieksze
kawalki nalezy najpierw pokroi¢ na drobniejsze -
ok. 3 cm kostki.

* Wewnatrz obrzeza szklanego pojemnika umiesci¢
pokrywe, wpasowujac wypukto$¢ na obrzezu
z wcieciem na pokrywie. Przy wiasciwym utozeniu
pokrywa powinna solidnie tkwi¢ w obrzezu pojem-
nika. Jedli nie jest ona poprawnie i mocno zamoco-
wana, nie nalezy uruchamia¢ miksera.

* Umiesci¢ korpus silnika na gorze szklanego pojem-
nika tak, aby wiacznik znajdowat sie w jednej linii
z uchwytami szklanego pojemnika. Gdy umiescimy
ja we wiasciwy sposéb, pokrywa silnika opadnie
w dét i nie bedzie sie obracac.

* Whozy¢ wtyczke przewodu zasilajacego do gniaz-
da, a nastepnie wiaczy¢ urzadzenie wiacznikiem.
* Jedna reka nalezy dociska¢ korpus silnika a druga
wcisnac¢ wiacznik, aby uruchomic¢ ubijak. Miksowa¢
wiaczajac pulsacyjnie do momentu osiagniecia
przez ubijany produkt wiasciwej konsystencji.

* Nie nalezy wiacza¢ miksera przyciskiem jednora-
zowo na dtuzej niz 10 sekund. Pomiedzy 10 sekun-
dowymi impulsami nalezy pozwoli¢ silnikowi osty-
gnac.

* W razie potrzeby nalezy w przerwach pomiedzy
miksowaniem zeskroba¢ Scianki pojemnika przy
pomocy topatki.

UWAGA! Nie wolno wiacza¢ miksera, gdy pojemnik
jest pusty.



MIKSOWANIE POSZCZEGOLNYCH PRO-
DUKTOW

Ponizsza tabela przedstawia czasy miksowania dla
réznych produktéw spozywczych. Zaleca sie mik-
sowanie przy pomocy krétkich impulséw, co
pomoze zapobiec nadmiernemu rozdrobnieniu
miksowanego produktu.

Nie nalezy wiacza¢ miksera przyciskiem jednora-
zowo na dtuzej niz 10 sekund. Pomiedzy 10 sekun-
dowymi impulsami nalezy pozwoli¢ silnikowi
ostygnac.

DANE TECHNICZNE:

MOC: 400 W
NAPIECIE: . 220-240 V
CZESTOTLIWOSC: 50 Hz

PRODUKT MAKSYMALNA CZAS

ILOSC MIKSOWANIA

Cebula/czosnek 150-200g 5-10 impulséw
Marchew 200g 5-10 impulsow
Pomidory-satatka 300g 8 impulsow
Pomidory-przecier 300g 10 sekund
Pietruszka 40-50g 10 impulséw
Zupy 200-300g 10 sekund
Surowe mieso 100-150g 10 impulséw
Ser 100-150g 10-15 impulsow
Orzechy 100-200g 5-10 impulséw
Owoce 250-300g 5-10 impulsow
Kremy/$mietana 200ml 10 sekund
Positki dla dzieci | 250-300g 5-10 impulsow






